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Nazwa przedmiotu ksztalcenia zawodowego Klasy
mnlmliv]v Autor i tytul podrecznika
HGT.02. Przygotowywanie i wydawanie potraw
Ksztalcenie zawodowe teoretyczne
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem Matgorzata Konarzewska. Technologia
X X gastronornicz.na' z towarozpawstwem. .
Przygotowanie i wydawanie dan. HGT.02. Cz. 11 2.
Rok wydania 2021
Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w gastronomii Agnieszka Kasperek, Marzanna Kondratowicz.
X Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w
oastronomii. Rok wydania 2021
Zasady zywienia cztowieka X Dorota Czerwinska. Zasady zywienia. Cz. 1 1 2. Rok
wydania 2021
Jezyk obcy zawodowy X
Ksztalcenie zawodowe praktyczne
Procesy technologiczne w gastronomii X X [wona Namyslaw, Lidia G()rs.ka. Proc.esy
technologiczne w gastronomii. Cz. 11 2.
HGT.12. Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
Ksztalcenie zawodowe teoretyczne
Planowanie zywienia cztowieka i produkcji gastronomiczne;j X X
Ustugi gastronomiczne i cateringowe X X X
Podstawy zywienia dietetycznego X X
Ksztalcenie zawodowe praktyczne
Pracownia planowania zywienia i organizacji gastronomii
X X
Pracownia ustug i obstugi konsumenta X X




